






88205 PIASTRA INDUZIONE 2,7 KW 230 VOLT 

Touch screen digitale per regolare potenza, temperatura e timer. 

Struttura in acciaio inox. 
Temp: + 60° C ~ + 240 ° C  
Dim: 320x368x106 Mm 
1-10 Livelli Di Potenza Da 0,5 A 2,7
Kw 1-10 Set Di Temperatura

88206 PIASTRA INDUZIONE 3,5 KW 230 VOLT 

Touch screen digitale per regolare potenza, temperatura e 
timer. Struttura in acciaio inox. 
Temp: + 60° C ~ + 240 ° C 
Dim: 340x440x115 Mm 
1-10 Livelli Di Potenza Da 0,5 A 3,5 Kw
1-10 Set Di Temperatura

88163 
PIASTRA INDUZIONE 3,5 KW 230 VOLT XL 

Touch screen digitale per regolare potenza, temperatura e 
timer Struttura in acciaio inox 
Dotato di filtro grassi rimovibile e doppia ventilazione 
Risposta immediata a alto-basso 
Adatto per padelle con diam. minimo di 140 mm e fino a 
380 mm Altezza regolabile sui 4 piedi 
Dim 390x500x120 Mm 

88164 
PIASTRA INDUZIONE 5 KW 400 VOLT 

Touch screen digitale per regolare potenza, temperatura e 
timer Struttura in acciaio inox 
Dotato di filtro grassi rimovibile e doppia ventilazione 
Risposta immediata a alto-basso 
Adatto per padelle con diam. minimo di 140 mm e fino a 
280 mm Altezza regolabile sui 4 piedi 
Dim 398x515x168 Mmù 
Funziona a 380V, fornita senza spina, per l'installazione è 
necessario un elettricista. 
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88285 AFFETTATRICE GRAVITA Ø CM 30 230W 
Cm 45x59,5x45,5h - Corsa Carrello Cm 28 
Telaio In Alluminio Anodizzato Spessore 

Taglio: 0 ~15mm Affilatoio Fisso 
Blocco Carrello Motore Ventilato 
Doppio Pulsante Luminoso 24 V 

Centralina Di Sicurezza 

88295 AFFETTATRICE GRAVITA Ø CM30 ROSSA 
230W Cm 45x59,5x45,5h - Corsa Carrello Cm 28 

Telaio In Alluminio Pressofuso Verniciato Spessore 
Taglio: 0 ~15mm Affilatoio Fisso 

Motore Ventilato 
Doppio Pulsante Luminoso 24 V 

Centralina Di Sicurezza 

88256 TRITACARNE GRATTUGIA BOCCA Ø12 
macchinario per uso professionale - costruito in lega 
di alluminio pressofuso - lamiera in acciaio inox AISI 
304 sul corpo motore - sistema di riduzione ad 
ingranaggi elicoidali a bagno d’olio - motore 
asincrono produzione nazionale - termica di 
protezione - gruppo macinazione carne acciaio inox - 
trafile auto affilanti in acciaio inox di serie - tramoggia 
e piatto raccolta prodotto in acciaio inox - rullo in 
acciaio con trattamento electroless nikel plating - - 
scodella formaggio in acciaio inox - grata di protezione 
allo scarico bocca grattugia inox - micro di protezione 
alla grattugia - Pestello in ABS - Comandi a 24 volt - 
Norme CE - fabbricato in Italia  

88230 CUTTER INOX LT6 
alimentazione: 230V�50 Hz - 750 W - potenza: 750 Watt - 
nr giri lame: 1100 � 2200/min. - variatore di velocità – 2 
velocità - carico di lavoro: 6 Lt - coperchio trasparente con 
guarnizione in silicone a tenuta liquidi - corpo in acciaio inox S.S
202 - vasca in acciaio inox S.S 304 - gruppo lame con mozzo
in acciaio inox S.S 316 - motore ventilato con protezione
termica e freno motore - cm 38x28x38h - kg18,20
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88241 FRIGGITRICE ELETTRICA DA BANCO 
LT8 3kw/230v. Temp: 50°C ~ 190°C - 

Cm26x40x34,5h Termostato Di Sicurezza ( 240°C) 
Rubinetto Scarico Olio 

Telaio E Vasca In Acciaio Inox 
Cestello Nichelato Cm 21,5x24x10,5 

Fornita Con Coperchio 

88235 TAGLIAMOZZARELLA MONOFASE 
Macchinario monofase per uso professionale, robusta 
struttura in lamiera di acciaio inox 304, riduttore 
ingranaggi elicoidali a bagno d’olio, robusto motore 
asincrono di produzione nazionale, termica di 
protezione, sportello allo scarico in ABS con micro di 
protezione, cono taglia mozzarella in acciaio inox, 
disponibili varie misure di coni, tramoggia e piatto 
raccolta in acciaio inox, pestello in ABS, comandi a 24 
volt, norme CE, fabbricato in Italia,., cm 22x42x44h, kg 
18, produzione oraria 50 kg. 

88220 MIXER IMMERSIONE BASIC 
88410 MINIMIXER DYNANIX SMONTABILE 

Lunghezza Tubo 160 Mm – 13000 Giri – 120w 
88420 MINIMIXER JUNIOR PLUS 

SMONTABILE Lungheza Tubo 225 Mm – 
9000 Giri – 200w 

88413 MESCOLATORE INOX CON PIEDE CM 25 
Macchinario per uso professionale, corpo realizzato in 
plastica con disegno innovativo, macchinario dal peso 
contenuto e di facile utilizzo, motore ventilato di 
produzione nazionale, termica di protezione al motore, 
sistema elettronico di stabilizzazione di velocità e 
potenza SRS (self-regulating-speed), giunti di 
connessione in polimero ad alta resistenza, norme CE, 
fabbricato in Italia. 
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88203 FORNO MICROONDE PROFESSIONALE W900 
CM 32X32X20H LT 23 PIATTO INTERNO CM 27 

88300 AFFUMICATORE SMOKING GUN PRO 

88275 FORNO ELETTRICO SALVASPAZIO 6 TEGLIE
KW1,5 CM 37x53x50H 2 PLACCHE INCLUSE 
FORNO DA 28L A 6 LIVELLI CHE PERMETTE DI CUOCERE O 
RISCALDARE, SENZA SECCARE: 

- PASTE (CROISSANTS, BRIOCHES E CORNETTI),
- PASTICCINI (TARTELLETTE, BISCOTTI, MIGNONS),
- PIATTI PRONTI (LASAGNE, PATATE AL FORNO) E SNACKS
(SALATINI, PIZZETTE, BRIOCHES SALATE ECC). 
RAGGIUNGIMENTO RAPIDO DELLA TEMPERATURA: 270°C 
MINUTI. 
COTTURA OMOGENEA GRAZIE ALLA VENTILAZIONE CHE 
UNA CIRCOLAZIONE OTTIMALE DELL’ARIA. IDEALE PER 
LA COTTURA DI PRODOTTI PRONTI SURGELATI: 
• CROISSANT SURGELATI IN 16 

MINUTI A 220°C• PANINI PICCOLI SURGELATI IN 18
MINUTI A 220°C• PAIN AU CHOCOLAT IN 16 MINUTI A 200°C 

 
88255 
ESSICCATORE 10 TEGLIE CM 41x40x34,5 - +40°+72° 
Adatto per essiccare frutta, verdura, erbe aromatiche, carne, 

�fughi, pasta ed ogni altro alimento. Rimuove l’acqua contenuta 
negli alimenti e prolunga la loro conservazione mantenendo 
vitamine, minerali e altri ingredienti preziosi per una dieta sana. 
Interruttore On/Off�� piedini in gomma antiscivolo�� riglie 
lavabili in lavastoviglie�� 10 vassoi rimovibili�� con piastra 
frontale così il calore rimane meglio all’interno�� ventola 
posteriore per una distribuzione del calore uniforme, distanza tra 
i ripiani cm 3 

88257 
LAMPADA SCALDAVIVANDE A INFRAROSSI Ø CM 17,5 

Altezza regolabile da 0,8 a 1,5 m In ferro 
verniciato��con interruttore ON/Off Fornito con 
lampada da 250 W �

PIASTRA SCALDAVIVANDE / WARMING TRAY 71

SCALDAVIVANDE A INFRAROSSI
FOOD WARMER

LAMAPADA SCALDAVIVANDE A INFRAROSSI

Lo scaldavivande a ponte riscalda la superficie e l’intera porzione di cibo 
in modo uniforme grazie ai raggi infrarossi che penetrano negli alimenti 
e li riscaldano. Gli alloggiamenti delle lampade hanno dei forellini per 
evitarne il surriscaldamento e prolungare così la loro durata.
Il braccio della lampada si può regolare in altezza tra i 325 mm e i 475 
mm in modo facile e rapido con una manopola, permettendo così nello 
stesso tempo di regolare la temperatura dai 50° ai 60°C.

The bridge warmer, warms in uniform mode the surface and the entire 
portion of food thanks to the infrared rays that penetrate into food and 
heat them. The lamp housings have small holes to prevent overheating 
and thus prolong their life.
The arm of the lamp can be adjusted in height between 325 mm and 475 
mm easily and quickly with a knob, allowing at the same time to adjust the 
temperature from 50° to 60°C.

Struttura in acciaio inox
Resistenza in acciaio inox sulla testata
Interruttore on/off per lampada e resistenza separati
Piedino in gomma antiscivolo
Fornito con lampadina 40 watt
Inclusa vasca GN 1/1, profondità 60 mm

Stainless Steel structure
Resistance in stainless steel on the head
Separate on/off switch for lamp and resistance
Anti-slippery rubber foot
Supplied with a 40 watt bulb
Including GN 1/1 tank, 60 mm depth

Altezza regolabile da 0,8 a 1,5 m
In ferro verniciato 
Con interruttore ON/Off
Fornito con lampada da 250 W

Adjustable height from 0,8 to 1,5 m
In painted iron
With ON/Off switch
Supplied with bulb 250 W

Struttura in alluminio
Interruttore on/off 
Altezza regolabile tra 32,5 cm e 47,5 cm
Fornito con lampadina gastronorm da 250 W
Incluso vassoio G/N 1/2: 265x325x65 mm

Aluminum structure
On/off switch
Adjustable height  32,5 cm and 47,5 cm
Supplied with gastronorm bulb 250 W
Included tray G/N 1/2: 265x325x65 mm

mod. SV 275

MODELLO - MODEL SV 275 PS-310 N A032
NUMERO LISTINO  - NUMBER OF PRICE LIST 145 146 147

CODICE - CODE PIA01895 PIA01960 LAM01500

POTENZA  - POWER 275 W / 220~240 V / 50 Hz 1000 W / 220~240 V / 50 Hz 250 W / 220~240 V / 50 Hz

PESO - WEIGHT  2 Kg 7 Kg 1 Kg

DIMENSIONI - DIMENSIONS (LxPxH) 350x340x560 mm 330x560x510 mm Ø 175 x 220h mm

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS 400x360x280 mm 400x670x570 mm 190x190x320 mm

ORIGINE - ORIGIN ASIA ASIA ASIA

PIASTRA SCALDAVIVANDE
ELECTRICAL FOOD WARMER

mod. PS-310 N

H

P

L
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ACCESSORI	IN	POLIPROPILENE

73070	 PORTAPOSATE	POLI	 CM	52X28,5X9X5	

73071	 COPERCHIO	POLI	PER	PORTAPOSATE	

73085	 CASSETTA	PIZZA	GIALLA	CM	60X40X7	LT	13	

73084	 CASSETTA	PIZZA	ROSSA	CM	60X40X7	LT	13	

72992	

CASSETTA	TRANPORT	
SOVRAPPONIBILE	CON	
MANIGLIE	

CM. 60x40X6 LT	14	

72994	 CM. 60x40x8 LT	26	

72993	 CM. 60x40x11 LT	19	

72996	 CM. 60x40x20 LT	42	

72997	 COPERCHIO	PER	CASSETTA	TRANSPORT	 CM. 60x40

73024	

CASSETTA	
SOVRAPPONIBILE	PIENA	

CM. 60x40x7 LT	12	

73025	 CM. 60x40x10 LT	18	

73027	 CM. 60x40x13 LT	24	

75016	 CM	60X40X25	 LT	30	

75017	 CM	60X40X32	 LT	63	

75015	 COPERCHIO	PER	CASSETTA	SERVICE	 CM	60x40	
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73039	

CONTENITORE	POLI	
RETTANGOLARE	
SOVRAPPONIBILE	

CM. 50x40x25 LT	40	

73041	 CM. 62x40x30 LT	60	

79970	 CARRELLO	CON	RUOTE	 CM	60X40	 CM	16H	

73028	 BACINELLA	RETTANG	 CM. 55x43x31 LT	50	

73032	 COPERCHIO	BACINELLA	 CM. 55x43

73029	 BACINELLA	RETTANG	 CM. 62x42x30 LT	65	

73033	 COPERCHIO	BACINELLA	 CM. 63x44

73030	 BACINELLA	RETTANG	 CM. 70x45x40 LT	90	

73034	 COPERCHIO	BACINELLA	 CM. 70x45

73020	

CESTA	FORATA	

CM	40X30X10	

73021	 CM	50X34X11	

75000	 BACINELLA	FRIGO	 CM	40x30x10	

75006	 COPERCHIO	 CM	40X30	

74999	 BACINELLA	FRIGO	 CM	50x34x11	

75007	 COPERCHIO	 CM	50x34	

73055	

GRIGLIA	POLIPROPILENE	

CM	33X24	

73056	 CM	40X25	
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78323	 PEDANA	STOCCAGGIO	HACCP	 CM	60X40	

73200	

VASSOIO	PLASTICA	BIANCO	

CM	20X15	
73201	 CM	28x19	
73202	 CM	35x24	
73203	 CM	42x30	
73204	 CM	50x32	
73206	

VASSOIO	PLASTICA	NERO	

CM	20X15	
73207	 CM	28x19	
73208	 CM	35x24	
73209	 CM	42x30	
73210	 CM	50x32	

73065	

INSALATIERA	POLPROPILENE	

CM	24	LT	2,5	

73067	 CM	28	LT	4,5	

73068	 CM	33	LT	7	

73069	 CM	38	LT	10	

73073	

INSALATIERA	POLICARBONATO	

CM	13	Lt	0,4	

73074	 CM	17	Lt	1,0	

73075	 CM	23	Lt	2,5	

73076	 CM	28	Lt	4,0	

73077	 CM	32	Lt	8,0	

73078	 CM	38	Lt	10,0	

73058	

COPERCHIO	SILICONE	ERMETICO	
PER	CONTENITORE	ROTONDO	

Ø23,5	PER	Ø26	

73059	 Ø28	PER	Ø30	

73060	 Ø32,5	PER	Ø35	

76299	 SECCHIO	PLASTICA	C/COPERCHIO	 LT	11	Ø29	H22	
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76240	 SCOLAPASTA	POLIPROPILENE	 CM	20	

76243	

SCOLAPASTA	POLIPROPILENE	

CM	23	

76244	 CM	28	

76245	 CM	38	

76246	 CM	32	

73022	 PATTUMIERA	A	PEDALE	 CM	21X21X28H	
LT	6	

72740	 ANELLO	SEPARATORE	PIATTI	POLI	

73023	

CASSA	FORATA	MULTIUSO	

CM	63X43X35H	

73042	 CM	70X45X40	

80041	 SECCHIO	POLIPROPILENE	 LT	1,2	
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79183	 IMBUTO	MOPLEN	 Ø CM	12

73047	 BIDONE	SOVRAPP.	POLI	 LT	45	

73048	 BIDONE	SOVRAPP.	POLI	 LT	60	

73051	 COPERCHIO	POLI	UNICO	

80931	

CONTENITORE	PP	ROTONDO	CON	
MANICO	E	COPERCHIO	ERMETICO	
ADATTO	AL	CONTATTO	CON	
ALIMENTI		

Ø CM	38
H	CM39
LT	30

80941	 TRAMOGGIA	CON	RUOTE	PP	
CM	71X47	
H	CM	58	
LT	100	

art. 19
Bidone industriale
Industrial bin

2PE
HD

19/035 19/050 19/075 19/100

Bidone industriale
neutro

35

50

75

100

150

ART. 19

Industrial bin
neutral

Lt.

39

45

49

52

61

Ø cm.

41

47

57

67

70

200

300

67

78

80

88

H cm.

18

35 - 50 - 75 - 100 - 150 - 200 - 300 Lt.

art. 59
Coperchi da l. 35 a l. 100 in PP,
Coperchi da l. 150 a l. 300 in PEHD
Lids from 35 to 100 litres made of PP,
Lids from 150 to 300 litres made of PEHD

19/30019/20019/150

COLORI - COLORS

19

N
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PATTUMIERE	CUCINA	

73434	
PATTUMIERA	A	PEDALE	POLI	
CM	50X41X82H	
LT	90	

BIANCO	
PATTUMIERA	POLI	
CON	RUOTE	E	
PEDALE	

73435	 GIALLO	 73044	 CM	46X42X74H	 LT	80	
73436	 ROSSO	 73045	 CM	46X42X86H	 LT	100	
73437	 BLU	 73046	 CM	46X49X89H	 LT	120	
73438	 VERDE	 	

73091	 PATTUMIERA	POLI	C/C	VERDE	
CM	52,5X87	H	
LT	110	

74206	

74207	

PATTUMIERA	INOX	CON	
RUOTE	E	PEDALE	CM	47x43	

CM	97H	
LT	100	

CM	70H	
LT	70	

73092	 PATTUMIERA	POLI	C/C	BLU	
73093	 PATTUMIERA	POLI	C/C	GIALLO	
73094	 PATTUMIERA	POLI	C/C	MARRONE	

DIFP90 BI Ean. 8033630010639

DIFP90 YE Ean. 8033630010677

DIFP90 R Ean. 8033630010653

DIFP90 BL Ean. 8033630010646

DIFP90 VE Ean. 8033630010660

DIFP-RU/A Ean. 8033630011025

DIFP-RU/Z Ean. 8033630011032

cm.50
41

82

Lt.

90 B

VE YE BL R

DIFP90 BI

DIFP90 R

DIFP90 YE

DIFP90 VE

DIFP90 BLDIFP90 BL
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548 A 100 Ean. 8033630000159

548 B 100 Ean. 8033630000166

548 B 100/YE Ean. 8033630010431

548 B 100/R Ean. 8033630010400

548 B 100/BL Ean. 8033630010424

548 B 100/VE Ean. 8033630010417

cm.47
43

97

Lt.

100
Kg.

16

Pz.

1
Pz.

8 A B

VE YE BL R

548 A 100548 B 100

548 B 100/YE

548 B 100/R

548 B 100/BL

548 B 100/VE
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Lapucci - Lucca

78480	 CARRELLO	INOX	2	PIANI	CM	109X59X94 
PIANO	CM	100X50	PORTATA	KG	120	

78483	 CARRELLO	INOX	2	PIANI	CM	89X59X93H	
	 PIANO	CM	80X50	–	PORTATA	KG	200	
78485	 CARRELLO	INOX	3	PIANI	CM	89X59X93H	
	 PIANO	CM	80X50	–	PORTATA	KG	200	
78484	 CARRELLO	INOX	2	PIANI	CM	109X59X93H

PIANO	CM	100X50	–	PORTATA	KG	200	
78486	 CARRELLO	INOX	3	PIANI	CM	109X59X93H

PIANO	CM	100X50	–	PORTATA	KG	200	

75821	 CARRELLO	PORTA	PIATTI	Æ	CM	18-23	
CM	180X60	PASSO	6,5	 PORTATA	96	PIATTI	
75822	 CARRELLO	PORTA	PIATTI	Æ	CM	24-31	
CM		180X68	PASSO	6,5	 PORTATA	96	PIATTI	
75823	 RIVESTIMENTO	PVC	

78487	 CARRELLO	PORTA	VASSOI	UNIVERSALE	
CM	51X59X158H	PASSO	CM	11	
PORTATA	10	VASSOI	GN	
DIMENSIONE	MASSIMA	VASSOI	CM	53X40	

78488	 CARRELLO	PORTA	VASSOI	UNIVERSALE	
CM	94X59X158H	PASSO	CM	11	
PORTATA	20	VASSOI	GN	
DIMENSIONE	MASSIMA	VASSOI	CM	53X40	
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1405P ( &%%m*% &%.m*.m.(

1402P ' &%%m+% &%.m+.m.(

1407P ( &%%m+% &%.m+.m.(

Art. 1400P
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G

>bbV\^c^�Z�VaigZ�^c[dgbVo^dc^�iZXc^X]Z�cdc�hdcd�k^cXdaVci^�eZg�BZiVaXVgZaa^#�Hdad�aZ�cdhigZ�XdcY^o^dc^�\ZcZgVa^�Y^�kZcY^iV�Z�aZ�Xdc[ZgbZ�Y�dgY^cZ�hdcd�kVa^YZ#

��HigjiijgV�^c�VXX^V^d�kZgc^X^Vid�cZgd�V�edakZg^�Zedhh^Y^X]Z#
��<g^\a^Z�^c�VXX^V^d�kZgc^X^Vid�G^ahVc#
��BVc^\a^V�Y^�he^ciV�^c�VXX^V^d�kZgc^X^Vid�cZgd�V�edakZg^�Zedhh^Y^X]Z#
��GjdiZ�e^gdZiiVci^�£�Xb�&'!*#
��;dgc^id�Y^�hZg^Z�Xdc�YjZ�gjdiZ�[gZcVci^#

Colonna portapiatti

6gi^Xdad EdgiViV�e^Vii^ 9^b#�bVm�e^Vii^�£�Xb 9^b#�bVm�^c\dbWgd�"�Xb

3010 .+ &-Ê'( +%m+%m&-%

3011 .+ ')Ê(& +-m+-m&-%

OPTIONAL

6gi^Xdad 9ZhXg^o^dcZ EZg�Vgi^Xdad
S0028 HZi�c#�'�gjdiZ�Xdc�[gZcd (%&%�"�(%&&

ACCESSORI

6gi^Xdad 9ZhXg^o^dcZ EZg�Vgi^Xdad

A0250 G^kZhi^bZcid�^c�EK8�Xdc�XZgc^ZgZ (%&%�"�(%&&

6gi#�(%&%

EZg�e^Vii^�£�Xb�&-Ê'(

EZg�e^Vii^�£�Xb�')Ê(&

6gi#�(%&%�Z�(%'%

6gi#�(%&&�Z�(%'&
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>bbV\^c^�Z�VaigZ�^c[dgbVo^dc^�iZXc^X]Z�cdc�hdcd�k^cXdaVci^�eZg�BZiVaXVgZaa^#�Hdad�aZ�cdhigZ�XdcY^o^dc^�\ZcZgVa^�Y^�kZcY^iV�Z�aZ�Xdc[ZgbZ�Y�dgY^cZ�hdcd�kVa^YZ#

Carrelli portavassoi

6gi^Xdad
EdgiViV
kVhhd^

EVhhd�Xb
9^b#�bVm
kVhhd^�"�Xb

9^b#�bVm�^c\dbWgd�"�Xb

1470U &%$<C && *(m)% ��*&m*.m&*-

1475U '%$<C && *(m)% ��.)m*.m&*-

1480U (%$<C && *(m)% &(,m*.m&*-

1472U &'$<C && *(m)% ��*&m*.m&-'

1477U ')$<C && *(m)% ��.)m*.m&-'

1482U (+$<C && *(m)% &(,m*.m&-'

OPTIONAL

6gi^Xdad 9ZhXg^o^dcZ EZg�Vgi^Xdad

S0014 HZi�c#�'�gjdiZ�Xdc�[gZcd Ijii^�^�XVggZaa^�hdegVZaZcXVi^

S0114 HZi�gjdiZ�ZaVhi^X]Z Ijii^�^�XVggZaa^�hdegVZaZcXVi^

ACCESSORI

6gi^Xdad 9ZhXg^o^dcZ EZg�Vgi^Xdad

A050U 7VX^cZaaV�^cdm�ZhigV^W^aZ Ijii^�^�XVggZaa^�hdegVZaZcXVi^

��HigjiijgV�^c�ijWd�Y^�VXX^V^d�^cdm!�hZo^dcZ�Xb�'m'!�igVkZgh^�^bWjaadcVi^#
��<j^YZ�^c�[^ad�Y^�VXX^V^d�XgdbVid#
��6YVii^�VY�dhe^iVgZ�kVhhd^�Xdc�Y^b#�bVm�Xb�*(m)%!�VcX]Z�Y^�[dgbZ�Z�Y^bZch^dc^�Y^[[ZgZci^�[gV�adgd#
��EVgVXdae^�^c�\dbbV�\g^\^V�V\a^�Vc\da^#
��GjdiZ�e^gdZiiVci^�£�Xb�&'!*#
¼�Set ruote piroettanti elastiche Ø cm 12,5, gomma grigia morbida di cui n.2 con freno, per pavimenti sconnessi (OPTIONAL).

6gi#�&),*J
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IN LABORATORIO 
PASTICCERIA PIZZERIA E PANIFICAZIONE

269




